附件：

             项目需求

一、项目概况
江苏省南通西藏民族中学是经江苏省教育厅和南通市人民政府批准，于1997年7月创办的一所正处级建制的内地西藏中学。2000年，教育部下达招收高中生计划，学校成为华东地区唯一的内地西藏完全中学。学校占地面积55亩，建筑面积21000平方米，全校现有教职工103名， 17个教学班级，680余名藏族学生。
目前学校食堂有二层楼，二层为学生食堂和教工餐厅，餐厅总面积近780平方米，共有12个窗口；供餐餐次早餐约700名师生，夜宵约100名学生；供餐方式周一至周六早餐统一配餐至学生餐桌，周日学生自主选餐；因学校的特殊性全年不休息，只有每年的暑假7、8两月在校人数会减少至250名左右，学校组织的全校性外出活动时，会提前通知供应商不提供点心。
二、项目需求
（一）原材料产品质量及生产质量要求
供货商提供的产品必须符合相关产品的《食品安全国家标准》（GB），农产品符合《中华人民共和国农业行业标准》（NY）和其它相应的标准，同时要满足《学校食品安全与营养健康管理规定》中的相关要求及学校对产品的其他质量要求，并必须确保食品安全。具体如下：
1、原材料标准：
	序号
	品名
	原材料质量外检标准
	批次检测报告
	备注

	1
	猪肉包
	小麦粉外检标准：GB/T 1355 、蔬菜外检标准：GB/T 5009.20-2003\GB/T 5009.12-2017、蒸馏水外检标准:GB/T6682 、猪肉外检标准：GB/T 9959.2-2008、酱油外检标准：GB/T18186-2000  味精外检标准：GB/T2720-2012 、 油外检标准：Q/01A3211S 或GB/T1535 、大米外检标准：GB/T1354 、酒外检标准：GB/T13662  盐外检标准：GB/T5461-2000
	每一批次
	中标方自中标后，标期内需提供所有原材料出入库台账，每个批次入库的产品均附有批次检测报告。在一个学期内同一商品不同品牌的原材料，学校在中标期间对供应商进行不定时抽检库存商品与批次检高、外检报告（加盖供应单位公章），以保证食材供应的安全性。供应商需保留整个标期内所有的出入库记录及检测报告。

	2
	菜包
	
	每一批次
	

	3
	三丁包
	
	每一批次
	

	4
	烧卖
	
	每一批次
	

	5
	火饺
	
	每一批次
	

	6
	蒸饺
	
	每一批次
	

	7
	蛋糕
	低筋小麦粉外检标准：GB/T 8608、油外检标准：Q/01A3211S 或GB/T1535、糖外检标准：GB/T 317、 鸡蛋外检标准：GB 2749-2015
	每一批次
	

	8
	油条
	小麦粉外检标准：GB/T 1355 、盐外检标准：GB/T5461-2000
	每一批次
	

	9
	刀切馒头
	小麦粉外检标准：GB/T 1355、 糖外检标准：GB/T 317
	每一批次
	

	10
	肉松面包
	小麦粉外检标准：GB/T 1355 、肉松外检标准：GB/T 23968-2009、鸡蛋外检标准：GB 2749-2015、沙拉外检标准：SB/T 10753-2012 
	每一批次
	

	11
	面包
	小麦粉外检标准：GB/T 1355、 糖外检标准：GB/T 317
	每一批次
	


2、生产标准：
	序号
	品名
	生产质量标准
	规格
	备注

	1
	猪肉包
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	130克/只，皮80克、夹心猪肉糜50克
	当日生产
限价2.5元

	2
	菜包
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	135克/只，皮70克、肉丁20克、大白菜45克
	当日生产
限价1.8元

	3
	三丁包
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	130克/只，皮70克、笋、肉丁土豆丁各20克
	当日生产
限价2.2元

	4
	烧卖
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	100克/只，皮20克、茶米70克、肉末10克
	当日生产
限价1.2元

	5
	火饺
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	70克/只，皮20克、肉糜40克、非菜10克
	当日生产
限价1.2元

	6
	蒸饺
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	40克/只，皮10克、占肉30克
	当日生产
限价1.0元

	7
	蛋糕
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	70克/只，面粉、鸡蛋、色拉油
	当日生产
限价1.2元

	8
	油条
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	65克/只
	当日生产
限价1.2元

	9
	刀切馒头
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	60克/只
	当日生产
限价0.6元

	10
	肉松面包
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	75克/只，低筋粉、肉松、鸡蛋
	当日生产
限价1.2元

	11
	面包
	符合GB27306-2008食品安全管理体系，餐饮业要求标准
	50克/只，精制面粉
	当日生产
限价1.2元


（二）食材配送
1.方式：中标企业需制作送货人员的胸卡、学校登记车牌，统一至学校后勤处处备案，所有送货人员均代表中标企业履行职责，凭卡入校，学校核对胸卡、车牌，中标企业人员在校期间需服从学校管理；中标企业租车配送的在合同期内车辆不得更换，与评分材料提供的信息一致。
 2.中标方必须根据采购方购货计划，按时、保质、保量将点心送到学校指定地点。
(三)产品定价
供应价包含利润、相关税费、运输到指定地点的装运费、搬卸费及各种损耗、检测费等一切费用。
（四）服务期限
2019年5月至2020年7月。服务期满，经甲方考核合格或服务质量好，采购方满意率高，经双方协商一致，可按年续签下一年服务合同，最多可续签2次。
（五）其他要求
1.学校根据供应商履约情况，对供应商进行动态考核，考核结果报学校总务处备案。月度考核不合格，学校有权进行处罚，罚金从履约保证金中统一扣除。
2. 供应商在配送食品时，必须满足合同约定，学校实行动态检查，凡发现未按校方需求配送相应质量的食品时，校方有权处罚，发生同样情况三次校方有权单方面终止合同，且不承担任何费用的赔偿。
3. 如因食品质量问题导致师生食物中毒，将按相关法律追究配送单位责任。
4. 中标单位有义务规范地提供各种原材料的检验检疫证明，为校方提供一切食材所必须要提供的索证材料。在经营过程中如不能及时提供完整的材料，校方将拒绝结算货款，一切损失由中标单位承担。校方视情节轻重将对中标单位一定数额处罚，若屡教不改，校方有权终止合同。
5. 供应商应无条件接受采购方、教育局、市场监督部门的管理、指导、监督、考核。
6.供应商所聘服务人员与学校不存在雇佣等劳动关系；供应商应培训好服务从业人员，服务人员应具有良好的从业道德。供应商所用服务人员的岗位职责、操作规范、人身安全、医疗、工资、各项保险、内部管理、各类纠纷等各项事宜及所涉及经费均由供应商自行负责，采购方概不负责。
7.供应商报价含各项安全措施费，如果发生服务人员在上班途中或制作过程中发生交通伤害事故、失窃事件或其他财产损失和人身伤害，学校不承担任何经济和法律责任。
8. 投标方需严格执行《食品安全法》《动物检验法》等相关法律。
9．供应商每次支付货款前，必须向采购单位开具正规发票，发票需能在税务局发票查询系统查询到。
